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Portavailpesceinbici
Da lui e nata la Lodi

Alla terza generazione, |'azienda ora fattura 70 milioni
L'avvio nel dopoguerra conil nonno che pescava inrisaia

GOVERNOLO

Parte nel dopoguerra con una
bicicletta caricata di pesce di
risaia nelle campagne manto-
vane. Quasi ottant’anni dopo,
lastoriadella famiglia Lodi, di-
nastia votata al commercioitti-
co, e un’azienda da 70 milioni
di fatturato che consegna pe-
sce in tutta Italia mantenendo
il cuore pulsante a Governolo.

Tutto inizia con Giuseppe
Lodi che, tornato dal fronte
trail‘44eil ‘45, deve inventar-
si un lavoro. Nelle campagne
delriso tra Castel d’Ario e Go-
vernolo, dove vive, si accorge
cheunavoltaasciugatelerisa-
ierestaunaquantitadigambe-
rini e piccoli pesci che quasi
nessuno utilizza. Capisce che
puo raccoglierli e venderli se
insegna agli abitanti ad ap-
prezzarli. Il suo mezzo di di-
stribuzione ¢ la bicicletta su
cui ogni giorno carica il pesce
dirisaiaeconlaquale, neltem-
po, allargaloffertaaluccie an-
guille del lago di Mantova e il
girocommerciale finoalVero-
nese.

Oggi,laPescheriadiLodiha
ampliato l'attivita al pesce di
mare all'ingrosso (diventato il
business principale) per sette-
mila tonnellate 'anno che, do-
poessere passate peril pololo-
gistico di Governolo e per gli
altri cinque centri di Milano,
Caserta, Chioggia, Verona e
Bagnolo, viene rivenduto a
duemila clienti in tutta Italia:
ristoranti di alta gamma, ga-
stronomie e supermercati, ol-
tre al negozio all'interno della
sede.

In mezzo ci sono tappe cru-
ciali. Negli anni Settanta, la
diffusione delle pizzerie con
le lororichieste dipesce dima-

La sededella pescheria Lodia Governolo

re e, pit recentemente, I'av-
ventodeiristorantidisushiof-
frono all’azienda opportunita
digrossacrescita.

Alla guida, ora, cisono quat-
tro fratelli: Elisa, Pietro, Elena
e Gilberto Lodi, a cuisiaggiun-
ge Luigi Marani, marito di Eli-
sa e responsabile dell'innova-
zione. «Il pesce d’acqua dolce,
da cui siamo partiti, € rimasto
una nicchia a cui pero tenia-
mo molto —spiega Elisa Lodi—
Oggi l'attivita principale & di
granlunga quella del pesce di
mare, fresco e congelato. Nel
2022 abbiamo raggiunto un
fatturato di 70 milionidi euro,
che prevediamo di replicare
questanno. Non puntiamo

sul prezzo, ma sulla qualita.
Per questo, visto che il mare
italiano ormai € poco pescoso,
compensiamo cio che non riu-
sciamo a reperire in Italia im-
portando dai paesi dove sap-
piamo che si possono trovare i
migliori prodotti». Qualche
esempio: baccala dalla Dani-
marca, salmoni dalla Norve-
gia, capesante dalla Scozia,
ostriche dalla Francia, orate e
branzini da allevamenti bio in
Grecia, tonno fresco daMaldi-
ve e Sri Lanka. Il pesce conge-
lato, selezionato direttamen-
teinbarca, arrivainvece da Ar-
gentina, Thailandia, Ecuador,
Indiae Malesia. —

SERENA MARCHINI




